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[bookmark: _Toc165889458]CAPÍTULO 1 

[bookmark: _Toc165889459]Introdução Geral, Justificativa, Objetivos e Estrutura da Tese



1. [bookmark: _Toc165889460]Introdução 

Contextualize o tema e apresente uma justificava para o seu trabalho. Aqui é uma introdução para a temática da DISSERTAÇÃO/TESE. Neste tópico você deve conduzir o leitor até os objetivos da tese, ou seja, o leitor deverá compreender seus objetivos com base no contexto e justificativas apresentados. Recomenda-se no máximo 3 páginas (Times New Roman, fonte 12, espaçamento 1,5).
INFORMAÇÕES IMPORTANTES

Formato
	O Texto deve ser apresentado em papel branco, formato A4, digitado na cor preta e fonte tamanho 12. Use Times New Roman ou Arial.

Margem
	As folhas devem apresentar margem esquerda e superior 3 cm; direita e inferior 2 cm.

Espaçamento
	Todo texto deve ser digitado com espaçamento 1,5 entre linhas.
	Os títulos das subseções devem ser separados do texto que as precede por dois espaços ou espaço duplo.
	O nome da instituição, área de concentração e notas devem ser digitadas em espaço simples.

Paginação
	Todas as folhas do trabalho, a partir da folha de rosto devem ser contadas, mas não numeradas. A numeração deve ser colocada, apenas a partir do CONTEXTO E JUSTIFICATIVA; em algarismos arábicos, no canto superior direito da folha.
Numeração Progressiva
	Devem ser empregados algarismos arábicos.
	O indicativo de seção deve ser alinhado na margem esquerda, precedendo o título e dele separado por um espaço.
	Não se deve utilizar ponto, hífen, travessão ou qualquer sinal após o indicativo de seção ou do título.
	Os títulos sem indicativo de Seção (Agradecimento, Listas, Resumo, Abstract, Sumário, Anexos e Apêndices) devem ser centralizados. Não se utiliza algarismo romano em nenhuma parte do trabalho.

Abreviaturas e siglas
Quando uma abreviatura ou sigla aparecer pela primeira vez no texto, ela deve ser expressa por extenso, seguida da abreviatura ou sigla, colocada entre parênteses.
Exemplo: INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (ITAL).

Citações e referências

A citações devem ser indicadas adequadamente no texto de acordo com as normas da ABNT ou da revista. Todas as citações no texto devem estar referenciadas na lista de referências. Recomendamos o uso de softwares de gerenciamento de referências, tais como o Mendeley e Zotero. O software permiti citar o artigo no texto e cria automaticamente a lista de referências, além de formatar a citação e a referência de acordo com as normas selecionadas, por exemplo, ABNT, Food Chemistry, Nature, etc. 

Equações
Para facilitar a leitura, devem ser destacadas no texto e, se necessário, numeradas com algarismos arábicos entre parênteses, alinhados à direita. Na sequência normal do texto, e permitido o uso de uma entrelinha maior que comporte seus elementos (expoentes, entre outros).

                                                                                         (1)
Notas de rodapé
Podem ser de dois tipos: nota de referência ou nota explicativa, e devem ser alinhadas, a partir da segunda linha da mesma nota, abaixo da primeira letra da primeira palavra, de forma a destacar o expoente e sem espaço entre elas e com fonte menor que a do texto.
[image: Clipe de papel]Recomenda-se não usar os dois tipos de notas de rodapé no mesmo trabalho.
Nota explicativa (Box 1, Box 2, etc.)
São notas usadas para comentários, esclarecimentos ou explanações, que não possam ser incluídos no texto. A numeração das notas é feita por algarismos arábicos, devendo ter numeração única e consecutiva. Nao se inicia a numeração a cada página.
[bookmark: _Toc5099050]
2. [bookmark: _Toc165889461]Objetivo geral

O objetivo desta Dissertação/Tese foi obter compostos bioativos … 

2.1. [bookmark: _Toc165889462] Objetivos específicos

Os seguintes objetivos específicos foram definidos para atingir o objetivo geral da tese:
- Acessar e sumarizar os estudos sobre isolamento de compostos bioativos…


Nota: O objetivo geral representa o problema complexo que o autor pretende estudar. De acordo com o método científico, podemos compreender os eventos complexos ao fragmentá-lo em problemas menores. Os fragmentos do problema complexo são os objetivos específicos, ou seja, os problemas menores que serão estudados na sua tese para compreender o problema complexo (objetivo geral). Portanto, os objetivos específicos são construídos em uma forma lógico e sistemática para atingir o objetivo geral. Os objetivos específicos devem permitir que o autor caminhe até o objetivo geral.

3. [bookmark: _Toc165889463]Estrutura da Tese/Dissertação

Apresenta a estrutura da tese e um breve resumo do que foi feito em cada etapa ou capítulo. Você pode usar figuras, esquemas, etc. para facilitar a leitura. Recomenda-se no máximo 2 páginas.
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No Capítulo 1 da tese avaliamos por meio de um design experimental fatorial o efeito da mistura de diferentes cores sobre a qualidade da tinta. Em sequência, no Capítulo 2 analisamos a qualidade dos produtos obtidos em sistema modelo. 
NOTA: A tese ou dissertação deverá ser estruturada em capítulos. O segundo capítulo será SEMPRE a revisão de literatura (publicada ou não), enquanto o terceiro e os demais capítulos serão a parte experimental ou outro tipo de pesquisa. As teses ou dissertações podem conter vários capítulos de acordo com necessidades didáticas e experimentais do projeto. 

[bookmark: _Toc165889464]REFERÊNCIAS

Inserir todas as referências empregadas para redigir a dissertação/tese, conforme as normas vigentes da ABNT.


Use o software da Mendeley Reference Manager ou outro gerenciador de referências.
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· Manuscrito submetido /não submetido /não publicado na revista: inserir o manuscrito no formato da tese. Os arquivos submetidos para revistas geralmente apresentam as Tabelas e Figuras no final do texto. No entanto, recomendamos que neste documento (tese) o autor adicione as Tabelas e Figuras próximas dos locais de citação no texto a fim de facilitar a leitura pela comissão avaliadora. 

· Se o manuscrito foi submetido (não publicado), as referências devem seguir as normas da ABNT.  formato do PPGCTA.

· Se o manuscrito foi publicado, as referências devem seguir as normas da revista (o documento DEVE ser diretamente adicionado na DISSERTAÇÃO/TESE, como apresentado no Capítulo 3.  formato da revista porque entende-se que é um documento do autor divulgado em outra plataforma e usado na tese para suportar a conclusão. Portanto, não é de bom tom alterar o documento para inserir na tese uma vez que o documento já foi divulgado em outro veículo digital. 
· O comprovante de submissão e publicação deve ser adicionado no item Anexos.

· Materiais Suplementares, tais como resumo gráfico (graphical abstract), highlights e outras partes do manuscrito que não fazem parte da estrutura principal do manuscrito devem ser adicionado como anexos. 

· O manuscrito pode ser inserido no idioma enviado para revista.
· Se todos os capítulos da tese se encontram no idioma inglês, as demais partes da tese também devem estar em inglês; exceto o resumo, agradecimentos, epígrafe e outros itens pessoais não relacionados com o tema da tese.
· Se todos os capítulos da tese se encontram no idioma português, as demais partes da tese também devem estar em português; exceto o abstract.
· Etc.
· Não é permitido Dissertações/Teses com capítulos em diferentes idiomas, exceto capítulos publicados, aceitos para publicação, submetidos ou com registro de patente.

Nota: Ao longo do desenvolvimento da Dissertação/Tese é comum a publicação de artigos científicos, resumos em eventos nacionais e internacionais, capítulos livros e patentes, entre outros. Você pode adicionar tais documentos como capítulos da tese, porém lembre-se de que a tese é o estudo de um tema e, portanto, deve ser um documento coeso e coerente. Se os materiais científicos ou tecnológicos obtidos ao longo da tese não se encaixam na temática, devem ser colocados como anexos. Ou seja, como produto/publicações obtidos ao longo do curso da Dissertação/Tese, porém que não tem relação direta com o TEMA da tese. UM CAPÍTULO SERÁ CONSIDERADO COMO PARTE DA DISSERTAÇÃO/TESE QUANDO ELE CONTRIBUIU PARA SUPORTAR AS CONCLUSÕES DA TESE. 
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· O artigo pode ser anexado na estrutura da Dissertação/Tese, caso o material tenha sido publicado em revista internacional;
· Garanta a qualidade do anexo;
· Neste caso, a licença de uso deve ser adquirida no site da revista científica e colocada no item ANEXOS;
· O link de acesso do artigo deve ser adicionado para que a comissão avaliadora tenha acesso ao documento publicado.


Como adicionar o arquivo PDF no Word:

·  Baixe o artigo original em pdf; 
· Transforme as páginas em figuras e adicionei cada imagem de uma página no documento do word.
· Use o site abaixo para converter o PDF para JPG.
· Online https://pdftoimage.com/  
· Na hora de colocar no word selecione nas "Opções de layout da imagem" a opção "Em frente ao texto" para manter a qualidade do documento.


Se o artigo foi publicado, colocar no título do capítulo o link de acesso, DOI. Selecione o texto, click com o botão direito e selecione Link.
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Nesta parte da dissertação/tese, o autor deve trazer os principais dados dos capítulos anteriores e concatenar com a literatura a fim de caminhar para a CONCLUSÃO.


REFERÊNCIAS


Inserir todas as referências empregadas para redigir a dissertação/tese, conforme as normas vigentes da ABNT.


Use o software da Mendeley Reference Manager ou outro gerenciador de referências.
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ARTICLE INFO ABSTRACT

Keywords:
Ultrasound treatment
Emerging technology
Polysaccharide
Guazuma ulmifolia Lam.
Carbohydrate chemistry

We evaluated the effect of ultrasonic power (200-600 W) and process time (1-7 min) on the recovery of a novel
polysaccharide from mutamba (Guazuma ulmifolia Lam.) seeds applying high-intensity ultrasound. Ultrasound
process conditions intensification gradually was removing the mucilage layer around the hydrated seeds. Then,
the scanning electron micrographs showed that the mucilage was removed completely at the highest applied
energy density (10,080 J/mL). Although the colour of mutamba seed mucilage (MSM) have been changed due to
increase of energy density, it not affects its practical use because the MSM can be purified to remove impurities.
The results obtained in this study demonstrated that the ultrasound process conditions intensification did not
affect the primary structure of MSM according to {-potential, FTIR spectrum, and monosaccharide residues data.
In conclusion, ultrasound process conditions intensification allows the full recovery of the MSM at a short
process time (7 min) without altering its quality and the primary structure.

1. Introduction

Natural gums and mucilages are water-soluble polymers that can be
extracted from plants, animals, and seaweed, and they also can be
produced by bioprocess. In addition, gums can be chemically synthe-
tized (synthetic gums), and natural gums can also be semi synthetically
modified to produce derivatives with unique physicochemical and
rheological properties (modified gums). These hydrocolloids are widely
used in food and pharmaceutical industries as an emulsifying, foaming,
thickening, gelling, binding, fat replacing, and stabilizing agent. They
also can be used as a source of dietary fibre, pharmaceutical excipient,
and biodegradable edible film [1]. Over the past few decades, natural
polymeric gums and mucilages have been extensively studied due to
their many advantages as compared to synthetic polymers, such as
biodegradable, nontoxic, economical and easily available in the en-
vironment. Furthermore, novel and natural gums/mucilages with un-
ique properties could be widely used in both food and non-food in-
dustries for a broad range of applications [2,3].

A novel and natural mucilage can be extracted from mutamba
(Guazuma ulmifolia Lam.) seeds. The species Guazuma ulmifolia Lam.
belongs to Sterculiaceae family and occurs naturally throughout Latin

America. Mutamba fruit is small (average weight of 3.64 g) and black-
coloured at mature stage, and the harvest occurs from August to
September [4]. Each fruit contain approximately 87 small seeds with
the average weight of 0.01 g. Upon imbibition with water, the mutamba
seeds liberate a viscous mucilage that envelops the seeds to form a gel-
like capsule [5]. To the best of our knowledge, the extraction and the
physicochemical, structural, rheological, and functional properties of
mutamba seed mucilage have not been reported.

The extraction and structural characterization of mucilages is an
essential step in establishing their potential as food and non-food in-
gredient [1]. The extraction of mucilages using conventional proce-
dures is tedious due to very time-consuming and experimental condi-
tions, such as the heating of extraction medium, pH alteration, addition
of chemical agents, and organic solvent use. Furthermore, the con-
ventional extraction procedures can promote loss of polysaccharide,
and chemical structure changes, and therefore loss of its functionalities
[6-10]. The extraction of polymeric hydrocolloids from food plant-
based materials have therefore recently been carried out by using
emergent technologies, among which we can mention the high-in-
tensity ultrasound (HIUS) technology [6-10].

In ultrasound-assisted recovery, the ultrasound’s waves cause
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